
en parle ici

VIN N°42
et N°43 DÉGUSTATION ANALYTIQUE COMPARATIVE

SUR LE THÈME DE LA PUISSANCE  

DÉGUSTÉS EN

AOP Ladoix 
Terroir argilo-calcaire et marneux
Cépage : Pinot Noir

Domaine Chevalier, Bourgogne   

  Site internet du Domaine Chevalier 

AOP Rasteau
Terroir argilo-calcaire et caillouteux 
Cépage : 80% Grenache, Syrah, Mourvèdre 

Domaine Beaurenard, Vallée du Rhône Sud 

Site internet du Domaine Beaurenard
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et ici !

https://www.larvf.com/,domaine-de-beaurenard,10612,400622.asp
http://www.domaine-chevalier.fr/fr/category-vins/rouges/ladoix-2/2016/
http://www.domaine-chevalier.fr/fr/category-vins/rouges/ladoix-2/2016/
http://www.domaine-chevalier.fr/fr/category-vins/rouges/ladoix-2/2016/
http://www.beaurenard.fr/pages/2_5cdrrasteau.htm
https://www.larvf.com/,domaine-chevalier-pere-et-fils,10558,402683.asp


 

                         

Puissance                    

Le vin N°42 est un Pinot Noir de Bourgogne, en Côte de Beaune. 
Malgré un millésime chaud et solaire, il présente un très bel équilibre par sa vivacité, ainsi qu'une
grande finesse. Nous avons constaté qu'il présente une certaine puissance par sa richesse et
rondeur notamment apporté par ce millésime chaud. Quant aux tanins, ils sont plutôt bien
intégrés et fondus. 

En comparaison, le vin N°43, un Rasteau de la Vallée du Rhône Sud, est beaucoup plus puissant !
Nous l'avons constaté par son aromatique épicée beaucoup plus prononcée, ainsi que par ses
tanins plus nombreux et plus marqués (de par sa jeunesse, ils sont encore fermes et astringents). 
 Nous avons bien ressenti la chaleur et la générosité de son terroir, qui joue sur sa puissance ! 

Ces deux vins présentent une certaine puissance, mais en dégustation comparative, nous avons
remarqué une nette différence entre les deux, ce qui permet de mettre en lumière les facteurs du
terroir qui définissent la puissance d'un vin : 
Lieu (sol, climat), cépage (aromatique, tanins), élevage (fût neuf ou non), savoir faire du vigneron...

 -> Retenons également que la puissance ne dépend pas de la finesse et inversement !  
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