
SYNTHÈSE

Mieux transmettre  
VOS RESSENTIS  
GÉO-SENSORIELS  
GRÂCE AUX MOTS DU TOUCHER DU VIN  
VIA L’OUTIL « ÉTOFFE DES TERROIRS »©

COMMENT UTILISER  
CETTE FICHE ? 

Lorsque vous dégustez de manière géo-sensorielle, nous vous invitons 
 à sélectionner un mot de votre choix pour chacune des 3 dimensions. 

1: TEXTURE DE SURFACE : degré d’aspérité perçu 
(caresse, va et vient, index majeur)

Sur une échelle de 1 à 8, 1 étant le plus doux et 8 le plus rugueux.

DOUX, LISSE, SOYEUX, SATINÉ  RÈCHE, ÂPRE, RAPEUX, RUGUEUX

1  2  3  4  5  6  7  8

SOUPLE, FLEXIBLE, COULANT, MALLÉABLE  FERME, DUR, RAIDE, RIGIDE

1  2  3  4  5  6  7  8

2: SOUPLESSE : flexibilité de la matière  
(globale main, ensemble des doigts)

ÉPAIS, DENSE, CONSISTANT, CORPULENT   PLAT, MAIGRE, FIN, FLUIDE 

1  2  3  4  5  6  7  8

2: STRUCTURE : consistance, densité, épaisseur (va et vient et rotation  
entre les doigts pouce, index et majeur, de part et d’autre du tissu)

Sur une échelle de 1 à 8, 1 étant le plus épais et 8 le plus fin.

Sur une échelle de 1 à 8, 1 étant le plus souple et 8 le plus rigide.
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GÉO-SENSORIELLE 
PARTIE 2

C’est parti !


